
PARA COMENZAR
Guacamole 13,50         
Guacamole hecho al momento con totopos caseros,  pico de gallo y cilantro

Fresh Guacamole with homemade tortilla chips, pico de gallo and cilantro

Mejillones ahumados estilo Sayulita 12,60          
Cocinados al vapor con fumet de pescado y chile chipotle suave con cebolla morada 

en juliana y cilantro

Mussels Steamed with fish fumet and mild chipotle chili sauce and coriander

Tostada de Atún (2 unidades) 15,90         
Atún fresco marinado servido en tortilla de maíz horneada con base de guacamole, 

puntos de mayonesa de chipotle y micromezclum

Marinated fresh tuna served in a baked corn tortilla with a guacamole 

base, drops of chipotle mayonnaise and micro salad

Ceviche de Corvina 21,90         

Sea bass ceviche with textured mango emulsion, green aguachile, red onion and drops of avocado cream

Flautas de Pollo 11,00         
Tortillas de maíz fritas y rellenas de pollo , guacamole, crema agria y pico de gallo

Fried corn tortillas stuffed with chicken, guacamole, sour cream and pico de gallo

Flautas de Camote Asado 11,00         

Flauta stuffed with roasted sweet potato and melted cheese, guacamole, pico 

de gallo and sour cream

Enchiladas Verdes 12,50         
Tortillas de maíz enrolladas y rellenas de pollo con salsa verde, crema y queso

Corn tortillas rolled and stuffed with chicken with green sauce, cream and cheese

ELOTE DE MAÍZ 6,50          

ceviche de corvina con emulsion de mango texturizada, aguachile verde, cebolla morada y puntos 

de crema de aguacate

Maiz dulce tatemado con mantequilla de epazote ,mahonesa de chipotle y queso fresco

Sweet corn tossed with epazote butter, chipotle mayonnaise and fresh cheese

CARTA

Flauta rellena de camote asado y queso fundido , guacamole, pico de gallo y crema agria



TACOS (3 unidades)
Cochinita pibil 12,60          
Cerdo duroc marinado en achiote y cocinado a baja temperatura por 12 horas, 

desmechado a mano y acompañado de cebolla xnipec y cilantro

Carnitas 12,60          
Tres cortes diferentes de carne de cerdo confitados

Three different cuts of candied pork

Bistec 13,50         
Ternera de primera adobada, salteada al momento con base de queso , cebolla y cilantro

Marinated prime beef, sautéed to order with cheese, onion and cilantro base

Pato con Mole (2 tacos) 13,50         

Pato confitado con mole de 31 ingredientes y puntos de crema agria

Duck confit with 31-ingredient mole and drops of sour cream

Tacos estilo baja california 13,50         

Nopal 12,60          
Hoja de cactus cortada y guisada con tomate y cebolla sobre base de queso y pico de gallo

Sliced cactus leaf, simmered slowly with tomatoe, served with onion on a cheese base with "pico de gallo"

* Salvo que se indique lo contrario , las raciones de tacos llevan 3 unidades. Opcionalmente se puede pedir un taco adicional .

* Unless otherwise stated, the taco servings have 3 units. You can optionally request additional taco .

Duroc pork marinated in achiote and cooked at low temperature for 12 hours, shredded by hand 

and accompanied by xnipec onion and cilantro

Bacalao en tempura de cerveza negra, con mahonesa de chipotle y col roja

Cod in black beer tempura, with chipotle mayonnaise and red cabbage



ESPECIALIDADES
Costilla de Cerdo 22,50         

tataki atún a los 3 chiles 21,00         

Tampiqueña 22,00         
Carne de ternera a la brasa con patatas y maíz

Grilled beef with potatoes and corn

Pulpo Adobado a la Brasa 17,50         
Pulpo a la brasa sobre parmentier de huitlacohe (hongo de maíz conocido en 

México como la trufa mexicana) y puntos de camote asado

POSTRES
Calavera 7,80          
Calavera de chocolate blanco rellena de mousse de maracuyá acompañada de crumble

de cacao y bizcocho de sifón de flor de jamaica

White chocolate skull filled with passion fruit mousse, served with cocoa crumble 

and bizcocho infused with hibiscus

3 leches receta tradicional 6,00          
Bizcocho bañado en 3 leches y puntos de cajeta (caramelo mexicano)

Sponge cake dipped in 3 milks and points of cajeta (Mexican candy)

Carlota de limón 6,00          
Esfera de lima sobre base de crumble de vainilla y curd de limón

Lime sphere on a base of vanilla crumble and lemon curd

Helado de Aguacate 6,00          
Bola de helado cremoso de aguacate sobre crumble de bizcocho húmedo de chocolate

Scoop of creamy avocado ice cream on moist chocolate cake crumble

Atún marinado sobre base de aguacate y tomate con puntos de crema de jalapeños (no pica)

Marinated tuna on avocado and tomato base with drops of jalapeño cream (not spicy)

Grilled octopus on huitlacoche parmentier (corn mushroom known in Mexico as the Mexican 

truffle) and roasted sweet potato po ints

Tacos de costilla de cerdo a baja temperatura,  glaseada con nuestra demiglace  de chile 

pasilla y acompañado por nuestra trilogía de variedades de encurtidos y tortillas

Pork rib tacos at low temperature, glazed with our pasilla chili demiglace and accompanied by 

our trilogy of varieties of pickles and tortillas



COCKTAILS  NORMAL

José Cuervo 

 PREMIUM

Patrón 

Margarita Clásica 10,00 €       15,00         
Receta original del famoso cocktail mexicano (Tequila, lima y licor de naranja)

Original recipe for the famous Mexican cocktail (Tequila, lime and orange liqueur)

Margarita de sabor (maracuyá, mango) 10,00 €       15,00         
Margarita original acompañada de sirope de maracuyá o mango

Original margarita with passion fruit or mango syrup

Margarita PINK solidaria con el cancer de mama 10,50 €       15,50         
Pagas 50cms más y nosotros donamos 1€

PINK margarita, you pay 50cts more and we donate 1€ to breast cancer

Mezcalita de clásica (limón) o mango 15,00 €       
Coctail con mezcal,  licor de naranja y sirope de mango

Cocktail with Mezcal, Cointreau and Guayaba Syrup

Tommy's Margarita 10,00 €       15,00         
Versión más dulce del Margarita, ligeramente caramelizado debido

al sirope de agave

Sweet version of Margarita, slightly caramelized due to the agave syrup

Jalisco MulE 10,00 €       15,00         
Versión mexicana del Moscow Mule, cítrico y ligeramente picante

con notas de jengibre

Mexican version of the Moscow Mule, citric and slightly spicy 

with a touch of ginger

Bloody Mary Mariachi 10,00 €       15,00         
Versión Mexicana del Bloody Mary, con toques ahumados debido

al Mezcal y picante

Mexican version of Bloody Mary, with smoky touches due to Mezcal and spicy

Sunset 10,00 €       15,00         
Versión mexicana del sunrise con notas cítricas y ligeramente dulce

Mexican version of sunrise, with citrus notes & slightly sweet

Paloma 10,00 €       15,00         
Cóctel Mexicano con tequila y toronja muy refrescante y con aroma a cítricos

Mexican cocktail with tequila and grapefruit very refreshing and citrus scent

Tequila Tónic 10,00 €       15,00         
Refrescante, ligeramente amargo y afrutado

Refreshing, slightly bitter and fruity

Old Fashioned 15,00         
Tequila añejo , aromatizado con piel de naranja

Refreshing, slightly bitter and fruity

Espresso Martini 15,00         
Elaborado con licor XO cafe y tequila, ideal para el postre

Made with XO coffee and tequila liqueur, ideal for dessert



LICORES Y COMBINADOS

Tequila José Cuervo Silver 4,50          
Tequila José Cuervo Reposado 5,00          
Tequila Patrón Silver 6,00          
Tequila Patrón Reposado 6,50          
Mezcal Artesanal 6,00          
Mezcal Artesanal Bruxo 2 7,30           
Limoncello 3,90          
Baileys 6,00          
Gin&Tonic Bombay Saphire 10,50         

VINOS Y CAVAS Copa Botella

TINTOS

Desig Sel.lecció Especial (Terra Alta) - de la casa 3,80 €         12,00 €       

Emilio Moro Crianza (Ribera del Duero) 20,00 €      

Sindicat La Figuera Crianza (Montsant) 21,00 €       

Muga Crianza (Rioja) 23,00 €      

Cervoles  Crianza (Costers del Segre) 35,00 €      

BLANCOS

Desig Sel.lecció Especial (Terra Alta) - de la casa 3,80 €         12,00 €       

Espelt (Empordà) 18,00 €       

Pazo Señorans (Rías Baixas) 26,00 €      

ROSADOS

Posidonia Sumarroca (Penedés) 12,50 €       

CAVAS

Brut Nature Gran Reserva (Sumarroca) 26,00 €      



Cervezas y Refrescos

Caña Damm 3,00 €        

Jarra Damm 4,30 €        

Clara 2,85 €        

Damm Sin Gluten 3,50 €        

Damm 0,0 3,00 €        

Corona 3,85 €        

Modelo Especial 3,85 €        

Negra Modelo 3,85 €        

Michelada 6,50 €        

Refresco 2,50 €        

Limonada Natural 2,90 €        

Agua de Jamaica 2,90 €        

Cafés

Café Solo 1,50           

Café Cortado 1,70           

Café con Leche 2,00          

Café Americano 2,00          

Café con Hielo 1,80           

Carajillo Ron 3,50          

Carajillo Whisky 3,50          

Carajillos Mexicanos:

Espresso 43 3,50          

Espresso Tequila 3,50          

Espresso Mezcal 3,50          

Manzanilla 2,50          

Menta Poleo 2,50          
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